


N O S O T R O S  /  N U ES T R A H IS T O R IA

0 1  E S E N C IA

Todo empezó en 1932, en una pequeña parada

del Mercat de Santa Eulàlia, en L’Hospitalet de 

Llobregat. Allí, la abuela Pura elaboraba sus 

embutidos con carne directa de matadero y el 

saber hacer que le había enseñado su madre.

Casi un siglo después, aquel oficio sigue vivo. Hemos 

llevado a la industria las recetas, los procesos y el aroma de 

antes, sin renunciar a la eficiencia, la calidad y la 

innovación que exige hoy la alimentación profesional.

01

HERENCIA
Recetas de 
familia desde 
1932.

02

OFICIO
La cocina de 
casa, en cada 
lote.

03

INDUSTRIA
Procesos y 
capacidad para 
todo el mercado.

P IL AR E S

NUESTROS CUATRO PILARES
Lo que nos sostiene hoy y nos hace crecer mañana.
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S E R V I C IO S  /  S E R V I C IO  3 6 0 º

S E R VI C IO  3 60 º

DE LA RECETA 
A TU 
ALMACÉN
Una sola llamada y nos encargamos de 

todo el ciclo: creamos la receta, la probamos 

en pequeño, la fabricamos a escala, la 

guardamos en frío y te la llevamos. Y vuelta 

a empezar con la siguiente.

LLÉVANOS A TODAS LAS 
BOCAS DEL MUNDO
POR QUÉ TRABAJAR CON SOLVIC
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IN N O V A C IÓ N  /  C R O Q U E T LA B

C R O QU ET LA B  ·  I+ D

Somos fábrica, pero innovan cocineros.

En CroquetLab, nuestra cocina de pruebas, cocineros y 

técnicos de planta trabajan codo con codo. Aquí se inventan 

las recetas, se prueban mil veces y solo pasan a fábrica las que 

nos harían volver a por otra.

Calidad Seguridad alimentaria Eficiencia

ASÍ SE COCINA LA INNOVACIÓN

…y vuelta a la cocina con la siguiente.

CO CIN AM OS  CO N CENTROS TECNOLÓGICOS ES CUELAS DE COCINA UNIVERSIDADES CLIENTES
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C R O Q U E T AS

NO PUEDES HACER 
FELIZ A TODO EL 

MUNDO.
NO ERES UNA 

CROQUETA

CROQUETAS
0 1 EL A B O RA D O S

CRUJIENTE POR 
FUERA. MEMORIA 
POR DENTRO.

Bechamel lenta, rebozado fino y el punto 

exacto de fritura. La receta de siempre, 

repetida con la precisión de una línea que no 

se cansa.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C R O Q U E T AS

VARIEDADES
6 referencias · Crujiente por fuera. Memoria por dentro.

JAMÓN IBÉRICO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Jamón cocido (33 %), cebolla, jamón ibérico (10 
%), manteca, pan rallado, harina de trigo, sal, 
proteína de leche, lactosa, especias, f ibra 
vegetal.
CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 15 días · Congelado 18 meses

POLLO RUSTIDO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Pollo (35 %), cerdo (15 %), cebolla, manteca, 
pan rallado, harina de trigo, sal, proteína de 
leche, lactosa, especias, fibra vegetal.

CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 15 días · Congelado 18 meses

COCIDO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

BACALAO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Bacalao (20 %), cebolla, manteca, pan 
rallado, harina de trigo, sal, proteína de 
leche, lactosa, especias, fibra vegetal, 
aromas.
CONTIENE Gluten · Leche · Pescado

Vida útil · Fresco 15 días

CEPS

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Boletus edulis silvestres (30 %), cebolla, 
manteca, pan rallado, harina de trigo, sal, 
proteína de leche, lactosa, especias, f ibra 
vegetal, aromas.
CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 15 días

ESPINACAS Y PIÑONES

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C R O Q U E T AS

OPCIONES
Packaging y preparación.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  P I ZZ AS

PIZZAS
0 2 EL A B O RA D O S

MASA QUE 
RESPIRA. HORNO 
QUE DECIDE.

Bases estiradas con calma y coberturas 

pensadas para que cada porción llegue entera 

a la mesa, en el horno de casa o en el de una 

cocina profesional.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  P I ZZ AS

VARIEDADES
9 referencias · Masa que respira. Horno que decide.

ATÚN CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

BACON CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

CHORIZO IBÉRICO CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

CINCO QUESOS

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

JAMÓN IBÉRICO CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

JAMÓN YORK CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

SOBRASADA CON QUESO

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

COCA MARGARITA

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

BASES DE PIZZA CON TOMATE

Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  P I ZZ AS

OPCIONES
Packaging y preparación.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  W R A P S

WRAPS
0 3 E L A B O RA D O S

UN PLATO ENTERO, 
EN UNA SOLA 
MANO.

Tortilla tierna, rellenos generosos y un 

formato que viaja bien: del mostrador al food 

truck, de la nevera al bocado, sin perder el 

sabor por el camino.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  W R A P S

VARIEDADES
6 referencias · Un plato entero, en una sola mano.

ROLLITOS DE CARNE AL CURRY

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Pollo (25 %), cerdo (25 %), ternera (25 %), cebolla 
de Figueres, zanahoria, puerro, aceite de oliva 
virgen extra, harina de trigo, curry, sal…

CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 15 días · Congelado 18 meses

ROLLITOS DE CHORIZO 
IBÉRICO CON QUESO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Base: harina de trigo, agua, aceite vegetal, 
sal, azúcar, levadura. Quesos (25 %): 
mozzarella y gouda. Chorizo ibérico (25 %): 
magro de cerdo, agua…

CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 30 días

ROLLITOS DE JAMÓN 
IBÉRICO CON QUESO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Base: harina de trigo, agua, aceite vegetal, 
sal, azúcar, levadura. Quesos (25 %): 
mozzarella y gouda. Jamón ibérico (10 %).

CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 30 días · Congelado 18 meses

ROLLITOS DE JAMÓN YORK 
CON QUESO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

BURRITOS DE 
CARNE REBOZADOS

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

ROLLITOS DE MORCILLA 
DE CEBOLLA CON QUESO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  W R A P S

OPCIONES
Packaging y preparación.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C A NE L O N ES

CANELONES
0 4 EL A B O RA D O S

EL DOMINGO, EN 
FORMATO 
BANDEJA.

Pasta fina, relleno de asado y bechamel de la 

yaya. La receta que se hacía para toda la familia, 

lista para el horno o la freidora de aire.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C A NE L O N ES

VARIEDADES
1 referencia · El domingo, en formato bandeja.

C AN E LO N ES  ·  E LA B O R A D OS

CANELONES 
DE POLLO, 
LOMO Y 
TERNERAPasta fina, relleno generoso y memoria 
de domingo.

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

I N GR ED I E N TE S

Pechuga de pollo (22 %), cabeza de lomo (22 %), ternera (12 

%), cebolla, puerro, zanahoria, paté de cerdo ibérico, aceite 

de oliva virgen extra, mantequilla (reducida), leche entera, 

sal, pimienta. Bechamel: almidón modificado de maíz, 

leche en polvo, lactosa, proteína de leche. Para el gratinado, 

queso rallado fundido.

A L ÉR G EN O S

Contiene: Gluten, Leche

C O N S E R V AC I Ó N  Y  V I D A  ÚT I L

Entre 1 °C y 5 °C · Vida útil en fresco: 15 días

F O R M AT O

6 canelones de 40 g (9 × 2,5 cm) · 620 g netos por bandeja 

de aluminio · Cajas de 6 bandejas.
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P R O D U C T O S  /  E LA BO R AD O S  /  C A NE L O N ES

OPCIONES
Packaging y preparación.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  L O N GAN I ZA S

LONGANIZAS
0 1 A TA D O

CARNE, SAL 
Y 
PACIENCIA.

Picado justo, especias medidas y una tripa 

que manda en la brasa. Una pieza honesta 

que se entiende en la parrilla y se recuerda 

en la mesa.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  L O N GAN I ZA S

VARIEDADES
9 referencias · Carne, sal y paciencia.

SALCHICHA FRESCA

Fresco 0–5 °C

Magro y panceta de cerdo, agua, f ibra vegetal, 
sal, almidón de maíz, lactosa, dextrosa.

CONTIENE Leche · 
Sulfitos
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 7 días

LONGANIZA FRESCA

Fresco 0–5 °C

Magro y panceta de cerdo, agua, f ibra vegetal, 
sal, almidón de maíz, lactosa, dextrosa.

CONTIENE Leche · 
Sulfitos
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 7 días

LONGANIZA FRESCA 
CON CEBOLLA

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

LONGANIZA FRESCA 
CON CHORIZO IBÉRICO

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

LONGANIZA FRESCA 
CON ESCALIBADA

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

LONGANIZA FRESCA CON 
JAMÓN IBÉRICO

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

LONGANIZA FRESCA CON SETAS

Fresco 0–5 °C

Magro y panceta de cerdo, agua, f ibra vegetal, 
sal, almidón de maíz, lactosa, dextrosa. Setas 
(15 %): ceps, níscalos (Lactarius deliciosus), 
rovellón…
CONTIENE Leche · 
Sulfitos
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 15 días

LONGANIZA FRESCA DE POLLO

Fresco 0–5 °C

Carne de pollo, agua, f ibra vegetal, sal, almidón 
de maíz, lactosa, dextrosa. Tripa natural.

CONTIENE Leche · 
Sulfitos
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 10 días

SALCHICHA FRESCA DE 
POLLO PREMIUM

Fresco 0–5 °C

Carne de pollo, agua, f ibra vegetal, sal, almidón 
de maíz, lactosa, dextrosa. Tripa natural.

CONTIENE Leche · 
Sulfitos
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 10 días
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  L O N GAN I ZA S

PREPARACIÓN
Cómo sacarle todo el partido en cocina.

V AR I E D A D E S

SALCHICH
A FRESCA

LONGANIZ
A FRESCA

LONGANIZA 
FRESCA 

CON 
CEBOLLA

LONGANIZA 
FRESCA 

CON 
CHORIZO 
IBÉRICO

LONGANIZA 
FRESCA 

CON 
ESCALIBAD

A

LONGANIZA 
FRESCA CON 

JAMÓN 
IBÉRICO

LONGANIZA 
FRESCA 

CON SETAS

LONGANIZ
A FRESCA 
DE POLLO

SALCHICH
A FRESCA 
DE POLLO 
PREMIUM
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  M O R C I L LA S

MORCILLAS
0 2 A TA D O

LA RECETA DE LA 
YAYA, RODAJA A 
RODAJA.

Arroz, cebolla, anacardos y piñones en recetas 

de toda la vida. Firme al corte, melosa en la 

sartén.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  M O R C I L LA S

VARIEDADES
3 referencias · La receta de la yaya, rodaja a rodaja.

MORCILLAS DE ARROZ

Fresco 0–5 °C

Arroz (40 %), grasa y carne de cerdo, cebolla, 
sangre de cerdo, sal, piñones, especias, almidón 
de trigo, azúcares, pan rallado, caseinato, f ibra…

CONTIENE Gluten · Leche

Vida útil · Fresco 15 días

MORCILLAS DE CEBOLLA 
CON ANACARDOS Y 
PIÑONESFresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

MORCILLAS DE CEBOLLA 
MINIS CON ANACARDOS Y 
PIÑONESFresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  M O R C I L LA S

OPCIONES
Packaging y preparación.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  C H O R IZ O S

CHORIZOS
0 3 A TA D O

EL ROJO 
QUE 
ENCIENDE 
LA 
PARRILLA.

Pimentón, ajo y el punto de picante que pide 

cada mesa. Chistorra, minis y barbacoa para la 

brasa, la sartén o la plancha.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  C H O R IZ O S

VARIEDADES
4 referencias · El rojo que enciende la parrilla.

CHISTORRA

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica bajo petición

CHORICITOS MINIS

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica bajo petición

CHORIZO BARBACOA

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica bajo petición

CHORIZO BARBACOA PICANTE

Fresco 0–5 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica bajo petición
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  C H O R IZ O S

PREPARACIÓN
Cómo sacarle todo el partido en cocina.

V AR I E D A D E S

CHISTORRA CHORICITOS MINIS CHORIZO BARBACOA CHORIZO BARBACOA PICANTE
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  BU T IF A R R AS

BUTIFARRAS
0 4 A TA D O

TRADICIÓN Y 
HERENCIA, 
HECHA CON 
OFICIO.

Blanca del perol, de huevo, de habas, negra, 

catalana y trufada. Recetas del país con el rigor 

de la producción y el cariño de la cocina de 

casa.
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  BU T IF A R R AS

VARIEDADES
7 referencias · Tradición y herencia, hecha con oficio.

BUTIFARRA BLANCA DEL PEROL

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

BUTIFARRA DE HUEVO

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Panceta y papada de cerdo, huevo líquido 
pasteurizado, sal, especias, proteína de 
leche, almidón, azúcares, fibra vegetal, 
hidrolizado de proteínas…

CONTIENE Gluten · Leche · Huevo

Vida útil · Fresco 45 días

BUTIFARRA DE HABAS BLANCA

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Carnes y grasa de cerdo, clara de huevo, 
sangre, especias, sal, almidón, proteína de 
leche.
CONTIENE Gluten · Huevo · Leche

Vida útil · Fresco 30 días

BUTIFARRA DE HABAS NEGRA

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Carnes y grasa de cerdo, sangre, sal, 
especias, azúcares, hidrolizado de proteína.

CONTIENE Gluten

Vida útil · Fresco 30 días

BUTIFARRA NEGRA

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

CATALANA

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Alérgenos e ingredientes: f icha técnica 
bajo petición

CATALANA TRUFADA

Fresco 0–5 °C Congelado −18 °C

Magro y panceta de cerdo, agua, fécula, sal, 
especias, trufa natural (Tuber aestivum), 
trompeta de los muertos (Craterellus 
cornucopioides)…
CONTIENE

Leche
TRAZAS GlutenVida útil · Fresco 45 días
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P R O D U C T O S  /  AT AD O  /  BU T IF A R R AS

PREPARACIÓN
Cómo sacarle todo el partido en cocina.

V AR I E D A D E S

BUTIFARRA 
BLANCA DEL 

PEROL

BUTIFARRA 
DE HUEVO

BUTIFARRA DE 
HABAS 

BLANCA

BUTIFARRA 
DE HABAS 

NEGRA

BUTIFARRA NEGRA CATALANA CATALANA TRUFADA
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IN S T A L AC I O N ES  /  S O L V IC  F A C T O R Y

SOLVIC FACTORY
Planta productiva de Esparreguera (Barcelona)

Una planta de alimentación pensada para producir con 

método: circuitos separados, temperatura controlada en 

cada etapa y trazabilidad completa desde que entra la 

materia prima hasta que el palé sale por el muelle.

400 m²

PRODUCTIVOS

200 m²

DE REF RIGERA DO

200 m²

DE CONGELACIÓ N

Auditamos proveedores, analizamos producto en 

laboratorio externo y mantenemos planes de limpieza, 

control de plagas y formación del equipo.

S E GU R ID A D  A LI M E NT AR I A

CONGELADO EN PLANTA, FRESCO EN TU COCINA

S O L VI C  F O O D S  ·  C A TÁ L O GO  2 0 2 6 I N S TA L AC I O N E S  ·  3 0



CONTACTO
Carrer de la Ceràmica, 4
08292 Esparreguera (Barcelona)

+34 934 093 333

info@solvicfoods.com

www.solvicfoods.com



www.solvicfoods.com
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